	Klasa 1 Branżowa Szkoła I Stopnia - KUCHARZ
Przed zakupem podręczników proszę skontaktować się z nauczycielem prowadzącym przedmiot
NAZWA PROGRAMU: Program nauczania dla zawodu Kucharz nr 512001 opracowany na podstawie projektu programu nauczania ORE ze zmianami w oparciu o podstawę programową kształcenia w zawodzie z 2019r.

	Przedmiot
	Autorzy
	Tytuł podręcznika
	Nr dopuszczenia/numer programu

	Technologia gastronomiczna
	Małgorzata Konarzewska
	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem - Gastronomia tom II - podręcznik cz. 1", HGT 02 Podręcznik do zawodów technik żywienia i usług gastronomicznych oraz kucharz. Gastronomia Tom II. Część 1
	Reforma 2019

	Podstawy gastronomii
	Anna Kmiołek

	Podstawy gastronomii i technologii żywności. Część 1. Podstawy gastronomii. Podręcznik do nauki zawodów z branży gastronomicznej
	

	Bezpieczeństwo i higiena pracy
	Marzanna Zienkiewicz
	Sporządzanie potraw i napojów TG07 cz. I  
	2018

	Procesy technologiczne w gastronomii

	Longina Borkowicz
	Pracownia Gastronomiczna cz1 Repetytorium- ćwiczenia praktyczne Kwalifikacja HTG 02
Format AB
	2020

	Klasa 2 Branżowa Szkoła I Stopnia – KUCHARZ
Przed zakupem podręczników proszę skontaktować się z nauczycielem prowadzącym przedmiot
NAZWA PROGRAMU: Program nauczania dla zawodu Kucharz nr 512001 opracowany na podstawie projektu programu nauczania ORE ze zmianami w oparciu o podstawę programową kształcenia w zawodzie z 2019r.

	Przedmiot
	Autorzy
	Tytuł podręcznika
	Nr dopuszczenia/numer programu

	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
	Małgorzata Konarzewska
	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem - Gastronomia tom II - podręcznik cz. 1", Podręcznik do zawodów technik żywienia i usług gastronomicznych oraz kucharz. Gastronomia Tom II. Część 1
	Reforma 2019

	Wyposażenie techniczne zakładów gastronomicznych
	Marzanna Zienkiewicz
	Sporządzanie potraw i napojów TG07 cz. I  
	2018


	Procesy technologiczne w gastronomii
	Iwona Namysław, Lidia Górska
	Procesy technologiczne w gastronomii część 1 i 2, WSiP.
	

	Zasady żywienia
	D. Czerwińska
	Zasady żywienia podręcznik cz.1 WSiP
	2020

	Działalność gospodarcza
	Teresa Gorzelany, Wiesława Aue
	Prowadzenie działalności gospodarczej
	


	Klasa 3 Branżowa Szkoła I Stopnia – KUCHARZ
Przed zakupem podręczników proszę skontaktować się z nauczycielem prowadzącym przedmiot
NAZWA PROGRAMU: Program nauczania dla zawodu Kucharz nr 512001 opracowany na podstawie projektu programu nauczania ORE ze zmianami w oparciu o podstawę programową kształcenia w zawodzie z 2019r.

	Przedmiot
	Autorzy
	Tytuł podręcznika
	Nr dopuszczenia/numer programu

	Technologia gastronomiczna towaroznawstwem
	Małgorzata Konarzewska
	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem - Gastronomia tom II - podręcznik cz. 1", Podręcznik do zawodów technik żywienia i usług gastronomicznych oraz kucharz. Gastronomia Tom II. Część 2
	

	Procesy technologiczne w gastronomii
	Iwona Namysław, Lidia Górska
	Procesy technologiczne w gastronomii część 2, WSiP.
	

	Wyposażenie techniczne zakładów gastronomicznych
	Marzanna Zienkiewicz
	Sporządzanie potraw i napojów TG07 cz. I  
	2018



